L INSTITUTO FEDERAL GOIANO — CAMPUS RIO VERDE
INSTITUTO FEDERAL DIRETORIA DE PESQUISA E POS-GRADUACAO
MESTRADO PROFISSIONAL EM TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

Disciplinas do Programa de Pds-Graduagdo em Tecnologia de Alimentos — PPGTA

DISCIPLINAS OBRIGATORIAS A TODOS OS DISCENTES

Disciplina Observacao Carga horéria(h) Créditos
Dissertacéo Matricula obrigatoria em todos os semestres - -
Inglés instrumental/Suficiéncia em inglés Oferecida nos 2 semestres do ano 30 -
Seminario Matricula obrigatoria no 2° periodo 30 -

DISCIPLINAS OBRIGATORIAS(Todos os discentes devem cumprir pelo menos 12 créditos nas disciplinas listadas abaixo)

Disciplina Semestre de oferta Carga horéria(h) Créditos
Anélise de Alimentos 2° 60 04
Biogquimica de Alimentos 1° 60 04
Estatistica Experimental 1° 60 04
Microbiologia de Alimentos 1° 60 04
Quimica de Alimentos 20 60 04
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DISCIPLINAS OPTATIVAS

Disciplina Semestre de oferta Carga horaria(h) Creéditos

Anadlise Sensorial 2° 60 04
Analises reoldgicas de produtos agroindustriais 2 60 04
Aproveitamento de coprodutos de origem animal e vegetal na 10 60 04
alimentacdo humana

Biotecnologia Aplicada a Alimentos 2 45 03
Compostos Bioativos: Quimica e Aplicagdes em Alimentos 1° 60 04
Desidratacdo de Alimentos 1° 60 04
Estagio em Docéncia 1°e2° 60 -
Estagio na Empresa* 1°e2° 320 04
Gestdo e Controle de Qualidade na IndUstria de Alimentos 2° 60 04
Métodos Avancados na Tecnologia de Frutas e Hortalicas 1° 60 04
Principios de Conservacio de Alimentos 2° 45 03
Quimica dos Constituintes do Leite 10 60 04
Tecnologia de Cereais e Panificacdo 10 60 04
Tecnologia e Processamento de Leite e Derivados 2° 60 04

* Ler a Resolucdo N° 04/2016 - Define normas para a disciplina Estagio na Empresa — PPGTA, disponivel no site do programa.
Obs: a oferta de disciplinas em cada semestre dependera do numero de alunos inscritos, do plano de curso dos discentes e da disponibilidade dos
docentes.
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